
GOOD VIBES    GREAT DRINKS    BEST MEMORIES

COCKTAIL MENU



FLOR DE NOSSO

MICHELADA

17€

17€

Fresh / Bubbly

Bombay Sapphire, St. Germain, sirope de
pepino, zumo de manzana y cava 

Bombay Sapphire, St. Germain, cucumber
syrup, apple juice & cava

Umami / Fresh / Spicy

Clamato, mix secreto Nosso y cerveza
Katrina 

Clamato, Nosso secret mix & Katrina beer

17€

HIBISCUS MARGARITA 17€
Smoky / Sour / Acid

Tequila Goya, humo chipotle, sirope 
de Hibiscus, Lima

Goya Tequila, chipotle smoke, hibiscus 
syrup, lime

NOSSO VERAO 
Citric / Fresh / Herbal

Gin Mg de cítricos, cynar, albahaca, lima,
cordial de mandarina, soda de pomelo

Citrics Mg Gin, Cynar, Basil, Lime, Tangerine
Cordial, Grapefruit Soda

FLORES & AGAVE

ARIGATO

18€

18€

Sweet / Spicy

Tequila The Lost Explorer, St Germain,
vainilla, bitter habanero

The Lost Explorer Tequila, St Germain,
vanilla, bitter habanero

Soft / Light / Citrus

Pisco Hermano infusionado en cardamomo,
kalamansi, sake Misaki Dry, clara de huevo

Pisco Hermano infused with cardamom,
kalamansi, sake Misaki Dry, egg white

JALISCO SPICY MANGO 18€
Fruit / Spicy / Intense

Tequila Patron Silver, zumo de mango
clarificado , Ancho Reyes, sirope de mango
picante, fake lime

Patrón Silver Tequila, clarified mango juice,
Ancho Reyes, spicy mango syrup, fake lime

PALÖMA 18€
Citric / Refreshing

Patrón Reposado, Aperol, humo chipotle,
agave de romero, soda Le Tribute pomelo

Patrón Reposado, Aperol, chipotle smoke,
rosemary agave, Le Tribute  grapefruit soda
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FOREST

PEN&CILIN

18€

18€

Smoked / Spicy

Tequila Volcán, mezcal Picaflor infusionado
en pepino y cilantro, agave, lima, jalapeños

Tequila Volcán, mezcal Picaflor infused with
cucumber & coriander, agave, lime, jalapeños

Smoked / Complex / Aromatic

Macallan 12, Laphroaig 10, sirope casero de
romero, jengibre, pimienta, piña, lima

Macallan 12, Laphroaig 10, homemade rosemary
syrup, ginger, pepper, pineapple, lime

18€

BLOODY OAXACA 18€
Umami / Spicy / Sweet

Tequila Goya, mezcal Cómplice, cordial de fresa,
agua de tomate, fake lime, habanero bitter

Goya Tequila, Cómplice mezcal, strawberry
cordial, tomato water, fake lime, habanero bitter

YUBARI
Fruit / Fresh

Sake Misaki Junmai Daiginjo, Belvedere,
Cordial de Melon, Bitter de Pepino

Sake Misaki Junmai Daiginjo, Belvedere,
Melon Cordial, Cucumber Bitter

ASIAN MULE

FLYNN PUNCH

18€

18€

Herbs / Spicy / Citric

Gin Roku, Sake Misaki Smooth, puré de
kalamansi, cordial de shiso, yuzu, ginger beer

Roku Gin, Misaki Smooth Sake, kalamansi
purée, shiso cordial, yuzu, ginger beer

Sweet / Complex

Belvedere, Chartreuse Verde, té chai, vainilla,
lima, yogurt de fresa y plátano, aire de canela

Belvedere, Green Chartreuse, chai tea, vanilla,
lime, strawberry & banana yogurt, cinnamon
air

OHH MATXITA 18€

18€

Sweet / Earthy / Herbal

Havana 3, agua de coco, matcha, sirope de vainilla,
lima, yogurt de coco, espuma de matcha

Havana 3, coconut water, matcha, vanilla
syrup, lime, coconut yogurt, matcha foam

BASIL MANDARIN
Fruit / Effervescent / Refreshy

Gin MG, mandarin Napoleón, sirope de
albahaca, kalamansi, soda de mandarina y
jengibre

Gin MG, mandarin Napoleon, basil syrup,
kalamansi, tangerine & ginger soda
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Barricas de roble americano con tostado Alligator y exposición al ambiente marino.
Tiempo, madera y salinidad en equilibrio.

American oak barrels with Alligator toasting and exposure to the marine environment.
Time, wood, and salinity in balance.

SALT & OAK

ROBLE & PAJARETE

Barrica curada en ponche, notas dulces,
especiadas y madera suave. 

Punch-seasoned barrel, hints of soft oak,
sweet spice and smooth, warm wood notes.

Afinada con vino dulce tradicional andaluz,
notas de pasas, miel y fruta.

Toasted oak cask seasoned with a
traditional Andalusian sweet wine, notes of
raisin, honey and fruit.
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PONCHE - PUERTO PLATA  18€
Warm / Spicy / Caribbean flavor

Ron Takamaka - Bitter Terza - Vermouth Rosso
- Chocolate Bitter 

PONCHE - GOODFATHER  18€
Almond / Caramel / Spice

Macallan 12 - Amaretto - Umami Bitter

PAJARETE & PALO CORTADO - ADONIS 18€
Elegant / Semi-dry / Subtly bitter

Sherry Palo Cortado - Lousteau Rosso - Orange Bitter

PAJARETE - BOULEVARDIER  18€
Raisin / Cocoa / Oak

Chivas 12 - White Vermouth - Campari



HUMO Y TRADICIÓN

AGAVE & ROBLE VIVO

CASK OF CREAM

Barrica impregnada con hoja de tabaco
fresco. Profundo, cálido y envolvente.

Barrel infused with fresh tobacco leaf.
Deep, warm, and enveloping.

Tequila The Lost Explorer afinado en barrica
alligator tostada, curada con el propio
destilado, con notas de vainilla, agave y
madera especiada.

Tequila aged in a toasted alligator cask
seasoned with the same spirit, hints of vanilla,
agave and warm spice-driven oak.

Barrica curada en Harveys Bristol Cream
deja un perfil goloso, cálido y ligeramente
avellanado. 

Toasted oak cask seasoned with sweet
oxidative sherry-style wine, adding notes of
raisin, caramel and nutty depth.

EL PRESIDENTE - HOMENAJE A CUBA 18€
Smoky / Orange / oak

White Takamaka Ron - Martini Rubino -
Tobacco Liquor

NAVY GROG - CORSARIOS DEL CARIBE 18€
Tobacco / Honey / Spice

White Takamaka Ron - Kreol Ron - Kreol Cask
Grapefruit juice - Lime - Honey

THE LAST WORD. 18€
Agave / Vanilla / Oak 

The Lost Explorer Tequila - Marrasquino Liquor -
Green Chartreuse - Lime

THREE MONS  18€
Herbal / Chocolate / Citrus

The Lost Explorer Tequila - Lime - Chocolate
Syrup - Chartreuse - Egg white - Chocolate Bitter

CREAM FASHION 18€
Raisin / Caramel / Nutty

Ron Mount Gay - Sugar - Harveys Cream -
Cacao Bitters
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FLOREALE MULE

14€

14€

Spicy / Citrus

Martini Vibrante, cordial de
hibiscus, lima, ginger beer

Martini Vibrante, hibiscus
cordial, lime, ginger beer

Fruit / Tropical

Martini Floreale, sirope de flor
de saúco, lima, ginger beer 

Martini Floreale, elderflower
syrup , lime, ginger beer

SPRITZ 0/0 14€
Fresh / Bubbly

Giffard Spritz 0.0%, lima,
soda de pomelo 

Giffard Spritz 0.0%, lime,
grapefruit soda

M O C K T A I L S

VIBRANTE JAMAICA NOSSO MOOD

PLEASURE

14€

14€

Fresh / Exotic

Zumo de naranja, fresa
natural, sandìa fresca. 

Orange juice,
strawberries, fresh
watermelon

Fruit / Sweet

Piña, plátano, naranja,
jengibre, agave

Pineapple, banana,
orange, ginger, agave

GREEN POWER 14€
Herbal

Pepino, apio, manzana
verde, menta, piña

Cucumber, celery, green
apple, mint, pineapple

S M O O T H I E S

MATCHA & VAINILLA * 

COOKIES * 

14€

14€

Herbal / Sweet

Matcha & Vainilla

Matcha & Vanilla

Sweet

Chocolate & Sirope de Cookies 

Chocolate & Cookies Syrup

PALOMITAS * 14€
Sweet

Vainilla & Sirope de Palomitas

Vanilla & Popcorn Syrup

COCO NATURAL  15€
Tropical / Exotic

* Leche de avena, de coco y sin lactosa
Oat Milk, Coconut & Dairy-Free Milk

B A T I D O S ·  M I L K S H A K E S



Agua (con o sin gas) 70cl.

Perrier 330ml

4,5€

5,5€

Refrescos - Soft drinks 4,5€

Zumos - Juices 4,5€

Red Bull 5,5€

Red Bull sabores 5,5€

Tinto limón / casera 8€

Sangría vino tinto 12€

Sangría vino blanco 12€

Sangría cava 14€

Sangría champagne 16€

Sangría vino tinto

Sangría vino blanco

45€

45€

Sangría cava 50€

Sangría champagne 60€

Mojito 60€

Spritz 60€

Margarita

Paloma

70€

70€

Caña

Pinta - Pint

4,5€

8€

Heineken 8€

Coronita 8€

Coronita 0’0 8€

Mahou 8€

Mahou Tostada 0’0 8€

Alhambra 8€

Katrina 8€

Mahou sin gluten 8€

B E B I D A S  ·  D R I N K S

C O P A S  ·  G L A S S

J A R R A S  ·  J U G S C E R V E Z A  ·  B E E R

Coconut, Watermelon, Cherry
Apple, Ginger



R O N

Havana 3

Mount Gay

Santísima Trinidad

12€ / 180€

12€ / 180€

14€ / 200€

Havana 7 14€ / 200€

Brugal 1888 15€ / 200€

Dewar’s 8

Dewar’s 12

Dewar’s 15 

14€ / 180€

16€ / 220€

18€ / 240€

Chivas 12 14€ / 200€

Chivas 15 16€ / 240€

Chivas 18 18€ / 260€

Macallan 12 14€ / 180€

Macallan 15 22€ / 260€

Macallan 18 60€ / 500€

Hibiki 

Johnnie Walker

Bacardi 8 16€ / 220€

Santa Teresa 1796 16€ / 220€

Havana Sel. Maestros 16€ / 220€

Barceló Imperial 18€ / 240€

Zacapa 23 18€ / 240€ 30€ / 250€

50€ / 450€

W H I S K Y G I N

Beefeater

Beefeater Pink

12€ / 180€

14€ / 180€

Roku 14€ / 180€

Larios 12 14€ / 180€

Bombay Sapphire 14€ / 180€

Hendricks 16€ / 200€

Monkey 47 16€ / 200€

G’Vine 16€ / 200€

Gin Mare

Tanqueray Ten

16€ / 200€

16€ / 200€

Gin Le Tribute 15€ / 180€

Brockmans 16€ / 200€

Copa / Botella Copa / Botella Copa / Botella

Martin Miller’s 15€ / 180€

Gin Le Tribute 16€ / 200€
Countryside Batch

Blue Label



Finlandia

Absolut

Ketel One

12€ / 180€

14€ / 180€

14€ / 200€

Belvedere 70 cl 15€ / 220€

Belvedere 1,75L 510€

Belvedere 3L 940€

V O D K A T E Q U I L A  ·  M E Z C A L

Tequila Volcán

Tequila Goya

8€ / 12€ / 180€

8€ / 12€ / 180€

Patrón Silver 10€ / 14€ / 200€

Mezcal Complice 8€ / 12€ / 180€

Mezcal Picaflor 8€ / 12€ / 180€

The Lost Explorer 8€ / 12€ / 180€

The Lost Explorer Barrel 10€ / 15€ / 220€

Patrón Reposado 12€ / 16€ / 220€

Patrón Café 12€ / 16€ / 250€

Clase Azul 70cl 35€ / 60€ / 550€

Clase Azul 1,75L 1100€

Clase Azul Gold 1200€

Patrón El Alto 70cl 35€ / 60€ / 550€

Patrón El Alto 1,75L 1100€

Don Julio 1942 35€ / 60€ / 550€

Copa / Botella Shot / Copa / Botella

Mezcal Alipus 8€ / 12€ / 180€

Patrón Añejo 14€ / 18€ / 240€



FOLLOW US ON SOCIAL MEDIA

@nossomarbella


